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Modern technolégidk és él6 hagyomanyok talalkozasa a Koézép-magyarorszagi
Agrarszakképzési Centrum Pesti Barnabas Elelmiszeripari Technikum és Szakképzé
Iskolaban

Budapest, 2025. oktober 11.

2025. oktéber 11-én két jelentés eseménynek is otthont adott a Kozép-magyarorszagi
Agrarszakképzési Centrum Pesti Barnabas Elelmiszeripari Technikum és Szakképzd Iskola zugléi,
Almadi utcai telephelye. Ezen a szombati napon egyfel6l iinnepélyesen atadasra keriilt a VP1-1.2.1-
23 kodszamu (projekt azonositéja: 3485214717), ,Bemutaté {izemi programok a Kozép-
magyarorszagi Agrarszakképzési Centrumban” cim(i projekt, amelynek keretében a legkorszer(ibb
élelmiszeripari gépek és eszk6z6k bemutatasdra keriilt sor, masfeldl az atadét kévetéen kezdetét
vették az iskola legnépszer(ibb hagyomanydrz6 rendezvényei: a XXIV. Pék HagyomanyG6rzé Verseny,
a XIl. Pozsonyi kifli készité Verseny, a IX. Mézeskalacs diszit6 Verseny, a VIIl. Kézi Konyakosmeggy
készité Verseny, valamint a IV. Pék Talentum (tehetséggondozd) Verseny.

Ez a nap kivaléan o6tvozte a modern technoldgiai fejlesztéseket a hagyomanydrzé szakmai
versenyekkel, igy az esemény az élelmiszeripari szakmdak multjanak és jov6jének talalkozasat
szimbolizalta. A reggel a ,Bemutaté Uzemi programok a Kozép-magyarorszagi Agrarszakképzési
Centrumban” cim(, VP1-1.2.1-23 kddszamu projekt hivatalos atadd Gnnepségével kezd6dott, melynek
kiemelt résztvevéje volt Bagdan Boglarka, dualis agrarszakképzés fejlesztéséért felel6s miniszteri
biztos, dr. Ujsaghy Gyorgy, kozigazgatasi allamtitkar; valamint dr. Varga-Bajusz Veronika,
felsGoktatasért, szak- és feln6ttképzésért, fiatalokért felelGs allamtitkar.

Beszédet mondott Takdcsné Zimdanyi Modnika, az iskola igazgatdja, Molnar Zoltédn, a Kozép-
magyarorszagi Agrarszakképzési Centrum fdigazgatdja, Nardai Anita, a Magyar Pékek Fejedelmi
Rendjének rendféje, Bagdan Boglarka, dualis agrarszakképzés fejlesztéséért felel6s miniszteri biztos és
dr. Varga-Bajusz Veronika, fels6oktatasért, szak- és feln6ttképzésért, fiatalokért felel6s allamtitkar is.
A projekt keretében tobb, mint 355 millid Ft értékben keriilt beszerzésre 547 db Uj élelmiszeripari
eszkoz.

A projekt célja, hogy a legljabb nemzetkdzi trendekhez igazodva modern technoldgidkkal és
szemlélettel tdmogassa a vallalkozdsokat és a szakképzést. Az innovaciok révén béviil a termékkinalat,
novekszik a forgalom és az arbevétel, mikdzben erésédik a vevGkdzpontisag és az élelmiszerbiztonsag.
Az Uj berendezések és digitdlis megoldasok — koztik a Wi-Fi-vezérelt hiit6- és kelesztGgépek
tavfellgyelete — hatékonyabb mikddést, kevesebb pazarlast és megbizhatdbb termelést biztositanak.
A fejlesztések célja, hogy a szakképzés és a termelés Osszekapcsoldsaval a tanuldk korszerd,
gyakorlatorientalt kornyezetben sajatithassak el a modern élelmiszeripar technoldgiait.

A programot a didkok innepi m(isora nyitotta meg, amiben a kenyérrel kapcsolatos hagyomanyokral,
szokasokroél szo6l6 torténeteket és verseket mondtak el, ezt az iskola igazgatdjanak beszéde kovette,



amiben Takacsné Zimanyi Monika kiemelte, hogy a modern eszkézpark egy Uj Ut elsé |épése, ami sikert
hozhat majd a didkoknak a jov6ben azaltal, hogy a legkorszer(ibb gépeken tanulhatjak szakmajukat.

Nardai Anita, a Magyar Pékek Fejedelmi Rendjének rendféje elmondta, hogy az esemény célja az
értékek és a hagyomanyok tiszteletének ataddsa a kovetkezd generdcid szdmdra. Hangsulyozta: a
szakmai kultira megbrzése és folyamatos megujitasa egyszerre 6rzi a multat és valaszol a jelen
kihivdsaira. Mint mondta, ,a verseny neve is kotelez: a hagyomanyt nemcsak meg6rizni, hanem
megujitani is kell” — a didkok pedig viszik tovdbb mindazt, amit ez a szakma képvisel: a multat, a jelent
és a jovet.

Molnar Zoltdn, a Kozép-magyarorszagi Agrdrszakképzési Centrum féigazgatdja a fejlesztések
kézzelfoghatd eredményeit ismertette. A tébb mint 350 millié forintos beruhazas keretében 547 uj
eszkoz, koztik elektromos kemencék, csokoladétemperaldk és hiitott munkaasztalok is érkeztek az
intézménybe. Hangsulyozta: ezek az eszkdz6k a legkorszer(ibb kdrnyezetet teremtik meg, el6segitve a
hatékony és fenntarthatd termelést. A cél nemcsak a technolégiai fejlesztés, hanem az egészséges,
biztonsagos és fenntarthatd élelmiszer-elGallitds biztositasa is — ,a magyar élelmiszeripari tudas
vilagszinten is versenyképes” — tette hozza.

Bagdan Boglarka, dudlis agrarszakképzés fejlesztéséért felelGs miniszteri biztos, az Agrarminisztérium
képviseletében ramutatott, hogy a tarsadalmi és kérnyezeti kihivdsok komoly hatassal vannak az
élelmiszer-ellatd rendszerre, ezért a jov6allosag érdekében elengedhetetlen a rendszeres fejlesztés és
a legkorszerilbb technoldgiak alkalmazdsa, melyhez kiemelten fontos ismerni a jelent és képesnek
lenni felkésziilni a jov6 kihivasaira, ebben pedig fontos szerepet tolt be az Agrarminisztérium. A
bemutatdlizemek ebben kulcsszerepet kapnak, hiszen ezek segitik a fiatal, szakképesitéssel rendelkezé
szakemberek felkészitését és az értékteremté palyak megerdsitését. A f6 cél, hogy kivalod
alapanyagokbdl magas minGségl és biztonsagos élelmiszer keriljon az asztalokra.

dr. Varga-Bajusz Veronika, felsGoktatasért, szak- és felnGttképzésért, fiatalokért felelés allamtitkar
kiemelte, hogy az Uj eszkdzok a lehet6 legjobb helyre keriiltek, hiszen a Pesti Barnabas iskola évek 6ta
elkotelezetten tdamogatja a tehetséges didkokat. Az iskola, a tanarok és a didkok szamos szakmai
elismerés birtokosai, Bonis Bona-dijas oktatdk tanithatjak a fiatalokat. A magyar szakképzés ma mar
Eurépa élvonaldban van, és olyan értékes, keresett szakmadkat kinal, amelyek biztos karrierutat
nyujtanak a fiatalok szdmdra, ezzel versenyképessé tudjak tenni a régidjukat. Kilon elismeréssel szolt
a pék szakma EUROSKILLS és WORLDSKILLS versenyeken nyujtott kivalo teljesitményérdl.

A beszédeket a projekt lnnepélyes atadasa és a nemzeti szinl szalag atvagasa kovette, majd a
meghivott vendégeket, koztilk a Nemzeti Agrdrgazdasagi Kamara, a Magyar Kereskedelmi és
Iparkamara és az agrarszakképzési centrumok vezetdit a sajté képviselGivel egyitt, Galicz Istvan, az
iskola szakmai igazgatd-helyettese és a projekt iskolai koordinatora vezette korbe a tanmf(ihelyben,
bemutatva az Ujonnan beszerzett eszk6zoket és azok szerepét a hatékonysag és a fenntarthatdsag
szempontjabdl. Kihangsulyozta, hogy kollégai és a didkok Eurdpa és a vilag szamos orszdgdban jartak
mar nemzetkozi versenyeken és gyakorlatokon és elmondasuk alapjan is azt gondoljak, a tanm(hely
vilagszinvonall lett és ezt szeretnék a jov6ben is kihasznalni.

Az linnepélyes atadot kovetSen kezdetét vették az iskola legnépszerlibb éves hagyomany6rzé szakmai
versenyei: a XXIV. Pék HagyomanyG6rzd Verseny, a Xll. Pozsonyi kifli készité Verseny, a IX. Mézeskaldcs
diszit6 Verseny, a VIII. Kézi Konyakosmeggy készit6 Verseny, valamint a IV. Pék Talentum
tehetséggondozé Verseny.

A nap folyaman a versenyz6k szdbeli és gyakorlati versenyrészek keretében mérhették Gssze
tuddsukat, mikézben az iskola tanm(ihelyének udvardn a latogatdok hagyomanyos termékek sutési



latvanybemutatdjan vehettek részt. A program egyben az iskola egyik 6szi nyilt napjaként is szolgalt:
az érdekl6d6k megismerkedhettek az iskola képzési kinalataval, tanmUhelyével és az élelmiszeripari
szakmakban rejlé lehet&ségekkel. Amellett, hogy igy mélyebb bepillantast nyerhettek az iskola altal
kinalt képzési portfélidba, a didkok altal készitett termékeket, kiirtéskalacsot, csokoldadébonbonokat,
siteményeket, kekszeket is volt lehet6ség kdstolni.

A Kozép-magyarorszagi Agrarszakképzési Centrum és a centrumhoz tartozd Pesti Barnabas
Elelmiszeripari Technikum és Szakképz6 Iskola kozos rendezvénye egyszerre mutatta be a szakképzés
innovativ fejlesztéseit és az élelmiszeripari hagyomanyok tovabb orokitésének értékét. Az esemény
célja, hogy a jov6 szakemberei egyszerre legyenek a min&ség, a tradicid és az innovacio képviselGi.

Kapcsolodo fotodokumentdcio:
https://drive.google.com/drive/folders/1cBqgzLFWaEKmexTfGR-AuV24yQLdxGyqgG Pusp=sharing
Fotok: Zékdny L. Rita

SAJITOKAPCSOLAT:
Zékany L. Rita
marketing referens
@ E-mail: ludan.rita@kmaszc.hu
K6zép-magyarorszagi Agrarszakképzési Centrum

KMASZC

Facebook: kmaszc | @kmaszc | www.kmaszc.hu

1062 Budapest, Andrdassy Ut 63-65., Hungary



https://drive.google.com/drive/folders/1cBgzLFWaEKmexTfGR-AuV24yQLdxGyqG?usp=sharing
http://www.facebook.com/kmaszc
http://www.instagram.com/kmaszc
http://www.kmaszc.hu/

